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CERTIFICACION GLOBAL
PARA UN MERCADO

PLANETARIO

EL MUNDO DE LOS PRODUCTOS ALIMENTARIOS VIVE UNA EPOCA DE GRANDES EXIGENCIAS SOBRE
LA PRODUCCION DESTINADA AL CONSUMO HUMANO. EL SECTOR DE LA GANADERIA PORCINA

ES UNO DE SUS ABANDERADOS EN NUESTRO PAIS. EN LOS ULTIMOS TIEMPOS HA RECORRIDO

UN ESTRICTO CAMINO PARA CONTENTAR LA DEMANDA DE LOS MERCADOS NACIONAL E

INTERNACIONALES.

Tal y como indica en estas mismas paginas

Miguel Angel Higuera, Director de la Asociacién
Nacional de Productores de Ganado Porcino
(ANPROGAPOQOR), el sector se ha ido especiali-
zando con el objetivo de mejorar y mantener la
competitividad del sistema. Especializacion y
dimensionamiento han sido los conceptos clave
que han posibilitado la incorporacion de las nuevas
tecnologias en las granjas, bien para mejorar la pro-
duccioén o las condiciones sanitarias o la calidad de
trabajo de las trabajadoras y los trabajadores. Esa
mayor exigencia ha hecho que durante la Ultima
década el sector porcino espafnol haya experimen-
tado el mayor crecimiento en la Unién Europea y en
otras muchas latitudes. No sin esfuerzo se alcanza
el liderazgo en nuestro continente y el podio plane-
tario.

CONTRIBUIR A UN EXITO SOSTENIBLE

Como miembros de la comunidad de la certifica-
cion en Kiwa Espana consideramos un deber el
contribuir al mantenimiento de este éxito indudable
y prolongarlo en el tiempo utilizando los alcances
que avalan y homologan los pasos firmes que la
produccién porcina espafnola lleva muchos afos
dando. Porque la mejora necesita un esquema que
la guie y forme parte de su carta de presentacion,
da igual el lugar donde vaya.

Como bien dice Higuera es tiempo de "estable-

cer unos cimientos estructurados de produccion,
encaminados a poder dar cumplimiento no solo a la
normativa europea sino a la de cualquier otro pais
al que se quiera exportar". Solo de esta manera se
podra superar la imponente cifra de mas de dos mi-
llones de toneladas distribuidas fuera de nuestras
fronteras.

CERTIFICACION DE GARANTIA PLANETARIA

Por nuestra pertenencia a un gran grupo certificador
como el grupo Kiwa, con més de cincuenta oficinas
en cuatro continentes y que da trabajo a méas de cua-
tro mil personas, conocemos las necesidades de este
y otros sectores productivos. Estamos preparados
para acompanar en este viaje ilusionante a los produc-
tores de porcino, gracias al conocimiento adquirido
internacionalmente de todos los estdndares existen-
tes en Europa, y en aquellos lugares que reclaman
una certificacion como simbolo de seguridad.

Aunque nuestra propuesta va mas allad. Consideramos
que es basico que toda la mejora del sector al final
esté garantizada con una certificacion de empresas
de &mbito mundial, para que se exporte donde se
exporte, a pesar de los requisitos especiales de cada
pais, el sector se abra definitivamente al proceso
global.

ANFITRIONES DEL TOUR DE GLOBALG.A.P.

Como prueba de nuestro compromiso y dedicacion

al sector ganadero en general podemos anunciar con
orgullo que vamos a ser los anfitriones de una cita de
primer orden: el tour de GLOBALG.A.P. El préximo
24 de mayo reuniremos en el hotel Miguel Angel Blue
Bay de Madrid a todos los agentes del sector, desde
las principales asociaciones de ganaderos e industrias
auxiliares hasta el mundo de la distribucion, pasando
por el Ministerio. El objetivo, analizar la seguridad
alimentaria, la sostenibilidad y las nuevas tendencias
en la produccion ganadera en torno a este importante
alcance. jOs esperamos!

Juan Cardona
Director General Kiwa Espafa

UNA DE LAS CITAS MAS IMPORTANTES EN EL CALENDARIO SE ACERCA. SE TRATA DEL TOUR
GLOBALG.A.P., QUE ESTE ANO SE DEDICA A LA SEGURIDAD ALIMENTARIA, LA SOSTENIBILIDAD Y LAS
NUEVAS TENDENCIAS EN LA PRODUCCION GANADERA. KIWA ESPANA SE ENCARGA EN ESTA OCASION

DE SU ORGANIZACION.

El evento tendra lugar el dia veinticuatro del préximo
mes de mayo en el hotel Miguel Angel Blue Bay de
Madrid y se articulara en torno a los requisitos de
aplicacién de GLOBALG.A.P. junto a otros puntos de
interés para el sector.

Se abordaréa tanto la descripcion de la organizacion
GLOBALG.A.P. como sus protocolos concretos sobre
piensos, transporte y diferentes especies animales,
asi como su certificacion.

Un tema de gran importancia en los préximos afos
como el bienestar animal ocupara una de las mesas
redondas, junto a las dedicadas a la cria libre de anti-
bidticos y a las nuevas tendencias de consumo.

Se podra oir la opinién de todos los agentes del sec-
tor, desde las principales asociaciones de ganaderos e
industrias auxiliares hasta el mundo de la distribucion.

También el Ministerio de Agricultura acudira a esta
cita. La Jornada esta asimismo destinada a empresas
integradoras, asociaciones de productores y profesio-
nales veterinarios.

Mas informacion: Marco.Menaza@grupokiwa.es

Flavio Alzueta,
Vicepresidente de
GLOBALG.A.P.,, con el
Director comercial de
Kiwa, Diego Tambo



ESCALANDO PELDANOS EN RSC

KIWA ESPANA SE MUESTRA MUY COMPROMETIDA
CON LAS POLITICAS DE RESPONSABILIDAD SOCIAL
CORPORATIVA (RSC), ENTENDIDA COMO UNA
CONTRIBUCION A LA SOCIEDAD Y UNA APUESTA
DECIDIDA POR FOMENTAR UNA FORMA DE TRABAJAR
HONESTA, RESPONSABLE Y RESPETUOSA. ESTE
COMPROMISO SE TRADUCE EN TRES GRANDES
OBJETIVOS DE ESTA FILOSOFIA ETICA QUE CONDUCE
NUESTRAS ACCIONES Y LA DE QUIENES TRABAJAN
EN ESTRECHA COLABORACION CON NOSOTROS: NOS
IMPORTAN LAS PERSONAS, NOS IMPORTA EL PLANETA
EN QUE VIVIMOS Y NOS IMPORTA LA PROSPERIDAD
SOSTENIBLE.

Para el grupo Kiwa es importante hacer mensurable su idea-
rio. Por eso hace ya afos que se comprometié para obtener
una certificacion en una norma especializada en esta materia
como es CSR Performance Ladder. Se trata de una iniciativa
coherente con la forma de pensar y el proceder de nuestra
firma. Primero fueron las oficinas de Holanda y ahora le ha
llegado el turno a la sede central de Kiwa Espafna en Valencia.

COMPLETA EVALUACION

Esta norma se organiza en torno al estudio de treinta y tres in-
dicadores, organizados en tres bloques: gente, planeta y bene-
ficio. Estos campos se desgajan a su vez en siete grandes gru-
pos como son organizacion, condiciones de trabajo, derechos
humanos, buenas practicas, asuntos relativos al consumidor,
medioambiente, materias primas, energia y emisiones, y, por
Ultimo, participacion en la comunidad.

La norma intenta establecer las interacciones de cada uno

de los indicadores con las distintas partes implicadas. El reto
pasa por alcanzar determinados niveles de cumplimiento.

PRIMER OBJETIVO ALCANZADO

La auditoria se hizo a la oficina ubicada en el nimero treinta y
tres de la valenciana avenida de los naranjos el dia 6 de marzo,
mientras se evaluaban otras sedes del grupo en Holanda.

El resultado fue positivo, o que nos motiva a perseverar en
nuestro compromiso. Una vez alcanzado el nivel tres hemos
logrado el objetivo marcado por nuestro grupo internacional.

Mas informacion: Isabel.Royo@kiwa.es

ANPROGAPOR: PRESENTE Y FUTURO
DE LA PRODUCCION PORCINA

LA ASOCIACION NACIONAL DE PRODUCTORES DE GANADO PORCINO (ANPROGAPOR) ES UNA

ENTIDAD SIN ANIMO DE LUCRO QUE REPRESENTA Y DEFIENDE LOS INTERESES DE LOS GANADEROS
DE PORCINO EN ESPANA. ENGLOBA EL 80% DE LA PRODUCCION PORCINA EN NUESTRO PAIS, TANTO

Miguel Angel Higuera,
Director ANPROGAPOR

DE CERDO BLANCO COMO DE CERDO IBERICO DE CEBO. MIGUEL ANGEL HIGUERA ES SU DIRECTOR.
ESTE LICENCIADO EN VETERINARIA ESPECIALIZADO EN PRODUCCION Y REPRODUCCION PORCINA ES
UN GRAN CONOCEDOR DEL SECTOR Y SUS NECESIDADES.

iCual cree que es, a dia de hoy, la situacion del
sector de la produccion de ganado porcino en

Espana?

En los Ultimos anos y como consecuencia de la
demanda de los mercados el sector se ha ido espe-
cializando con el objetivo de mejorar y mantener la
competitividad del sistema. Asi, cada vez el sistema
ha pasado de granjas de ciclo cerrado a estructuras
abiertas con especializacion no solo en el tipo de
produccién sino en el desempefo que cada trabajador
tiene que hacer. En este sentido, la especializaciéon
y el dimensionamiento da lugar a que se puedan ir
incorporando nuevas tecnologias en las granjas, bien
para mejorar la produccién o para mejorar la sanidad o
la calidad de trabajo de los trabajadores.

Por otro lado, estamos en una época de consolidacién
tanto de la produccién como de la industria. En los
Ultimos tiempos el sector porcino espanol ha sido el
que mas ha crecido en el seno de la Unién Europea,
tanto por la facilidad del modelo expansivo de Espafna
como por los buenos resultados que ha tenido la in-
dustria cérnica a la hora de exportar. En la actualidad,
el sector ganadero de porcino de Espana es el nime-
ro uno en Europa y el tercero a nivel mundial (segundo
y cuarto si se habla en términos de produccién de
carne) y ahora es necesario establecer unos cimientos
estructurados de producciéon, encaminados a poder
dar cumplimiento no solo a la normativa europea sino
a la de cualquier otro pais al que se quiera exportar.

iCuales son sus principales mercados y qué
peso ha alcanzado la exportacion en el volumen
global?

Las ventas al exterior suponen 2,1 milllones de tone-

ladas, justo la mitad de la produccion total del sector
en Espafa.

Los principales mercados a nivel de la Union Europea
son Francia, Portugal e ltalia. Aunque hay otros mer-
cados con especial importancia como son Alemania,
Reino Unido (veremos qué pasa después del Brexit)...
Respecto a terceros paises, en la actualidad, hay un
mercado por encima de todos que es China. En el
2016 supero incluso las toneladas que se venden a
Francia, situdndose en primera posiciéon de nuestros
destinos de exportacién. En el 2017 se ha producido
una bajada del 25% en las exportaciones a China,
pero aun asi estd en segunda posicioén en lo que se
refiere a volumen.

Otros mercados exteriores muy importantes son
Japoén, Corea del Sur, Taiwan, Filipinas y Vietnam. Un
mercado interesante serfa México que actualmente
estd abierto para Espafa tanto para carne cruda como
para producto elaborado. Desafortunadamente, los
altos aranceles que hay que pagar para la entrada

en México hace que sea muy poco competitivo con
referencia a Estados Unidos.

(Qué exigencias mas destacadas plantean sus
clientes a las empresas del porcino?

Depende del mercado, pero por lo general, lo primero
a la hora de poder exportar o negociar acuerdos de
exportacién es la sanidad y asi se contemplan como
el epigrafe de las barreras SPS (es decir, sanitarias y
fitosanitarias) que son la que van a estar encima de la
mesa de toda negociacién. Ahi se incluyen las enfer-
medades de declaracién obligatoria segun la OIE, y en
funcién del mercado pueden exigir otra serie de en-
fermedades. Otros aspectos demandados en terceros



"LA ESPECIALIZACION Y EL DIMENSIONAMIENTO DA LUGAR A
QUE SE PUEDAN IR INCORPORANDO NUEVAS TECNOLOGIAS
EN LAS GRANJAS, BIEN PARA MEJORAR LA PRODUCCION O
PARA MEJORAR LA SANIDAD O LA CALIDAD DE TRABAJO DE

paises y sobre todo de Asia se centran en la calidad y
la seguridad del producto. En Japén a parte de la se-
guridad y la calidad requieren un procesado especial.
Hay otros mercados donde la exigencia principal es

el precio. Lo méas importante es tener la flexibilidad
para poder adaptarse a las demandas de los clientes y
poder satisfacer sus expectativas.

Hay algunos mercados tipo Reino Unido que exigen
certificaciones propias ligadas al bienestar animal y
en el caso de Alemania la practica totalidad de los
exportadores deben estar amparados por el sistema
aleman QS.

iQué ha supuesto el bienestar animal para los
productores?

El bienestar ha supuesto un cambio fuerte de menta-
lidad para el productor y por supuesto un desembolso
econdémico importante. Comenzd con una negacién
del bienestar animal por los extra costes que genera.
Pasé a ser una necesidad por cumplimiento de la ley
y, en la actualidad, es un factor de produccién que hay
que tener mucho en cuenta porque, no cabe duda,
que te interacciona de una forma muy importante con
la productividad y los procesos productivos. En este
aspecto, el ganadero que mejor gestione el bienestar
animal, va a mejorar de una forma muy importante
sus costes de produccién y su competitividad.

Desde la perspectiva de haber realizado un esfuerzo
ingente para cumplir la normativa a tiempo, ahora

no hay marcha atras y asi lo quieren la mayoria de

los ganaderos. Por ello, se considera necesario que
normas iguales o equivalentes se empleen en el resto
de paises productores de cerdo. Por otro lado, el bien-
estar animal ha supuesto una mejora en la imagen

de la produccién porcina. Antes, por supuesto, que el
trato a los animales y las condiciones de alojamiento
eran correctas y se respetaba el animal pero ahora

la produccién estd amparada por lo que la normativa
considera que es bienestar animal

En este contexto cobran especial importancia
las normas de calidad. ;Qué opinion le merece el

alcance Wellfare Quality (WQ) como modelo del
bienestar animal?

El modelo WQ tiene aspectos positivos y aspectos
negativos. Entre los aspectos positivos es que va
destinado a analizar el animal en si mismo para deter-
minar las interacciones que recibe y poder extrapolar
el grado de bienestar animal. Este es un cambio muy
importante porque, y aungue el sistema WQ tenga
medidas indirectas, muchas de los indicadores son
directos y pueden servir para flexibilizar la normati-

va existente. Por ejemplo, en el caso de los suelos
emparrillados de hormigén, la normativa especifica el
ancho de las viguetas y el méaximo de apertura en mili-
metros. Con el WQ se pueden analizar los indicadores
de cojeras, aplomos, heridas... que nos van a dar una
informacion mas valiosa sobre el estado del animal
que las medidas de las superficies.

Por otro lado y lamentablemente el WQ tiene poco
sentido para procesos productivos como puede ser
una granja de porcino ya que los protocolos, al cen-
trarse en los indicadores del animal no sirven como
evaluadores de un sistema sino como una foto fija

del momento en que se hace la evaluacién y quitando
algun indicador como puede ser condicion corporal, el
resto de indicadores pueden tener enormes fluctua-
ciones en tan solo un dia. Si a estas fluctuaciones que
no permiten extrapolar el grado de bienestar animal
del sistema se suma que para la realizacion de proto-
colo son necesarias unas ocho horas, es inviable de
todas formas para la practica de una explotacion.

ElI' WQ fue un buen ejercicio de reflexiéon sobre los
indicadores de bienestar animal y un buen punto de
partida. En la actualidad, su aplicacién practica es muy
limitada y se debe restringir a andlisis individuales.

Frente a dicha norma jqué matices destaca de
otras propuestas como GLOBALG.A.P.?

Tanto WQ como GLOBALG.A.P. pretenden llenar el
vacio que supone transmitir a lo largo de la cadena
las caracteristicas de como han sido producidos los
animales ya que estamos viendo que ese vacio no lo
estd llenando la legislacién vigente. Si bien es cierto

LOS TRABAJADORES".

que no estoy tan familiarizado con GLOBALG.A.P.
como con WQ, GLOBALG.A.P. pretende analizar un
proceso con unos criterios mas claros a la hora de qué
requisitos hay que cumplir para obtener cada una de
las graduaciones de etiquetado del sistema.

Y de QS?

El sistema QS es el sistema implantado en Alemania
de forma generalizada y casi indispensable para
comercializar productos en Alemania. Se trata de un
sistema de recogida de informacién con unos requi-
sitos diferenciados en el objetivo de disponer de un
sistema propio de seguimiento y de control.

La cria de animales libres de antibioticos es

otra de las exigencias actuales. ;Qué opina
ANPROGAPOR al respecto?

El objetivo de todo ganadero es criar animales sanos,
en las mejores condiciones de produccién y con plena
seguridad sanitaria para el consumidor. Realmente la
“exigencia actual” de la cria libre de antibiéticos no se
da como tal. Es méas una solicitud de la distribucién
que del consumidor y la iniciativa puede ser por una
parte positiva y por otra negativa. Negativa porque
podria confundirse o cuestionarse si la carne es libre
de antibidticos y eso es un aspecto que para los pro-
ductores y las industrias es irrefutable: toda la carne
producida esté totalmente libre de antibiéticos puesto
que, en el caso de emplear antibidticos, se respetan
todos los periodos de supresion y ademas hay un
sistema de control nacional (PNIR — Plan Nacional de
Investigacién de Residuos) que asi lo certifica. Por
otro lado, esta claro que producir animales a los que
no se necesita tratar porque no hayan enfermado es
un objetivo claro de produccién por parte tanto del
ganadero como del veterinario. La realidad es que
desafortunadamente hay un nimero de animales que
pueden enfermar, que hay que tratarlos y que una vez
sanos y tras esperar los periodos de supresién opor-
tunos son dispuestos para la transformacién. En este
caso, es dificil de entender por parte del profesional
que un animal esté posicionado desde el punto de vis-
ta de marquetin mejor que otro que ha sido tratado y
curado. Por otro lado, la produccién libre de antibiético
es dificil de hacer en la practica en la totalidad de los
animales ya que ante cualquier problema que surja,

ese animal o grupo de animales no pueden continuar
en el sistema de certificacion y por lo tanto hay que
buscar vias alternativas de comercializacion. Esto no
es un problema para el productor, pero si para la ética:
si profesionalmente no tratas a los animales enfermos
con antibiéticos tienen una apreciacion en el mercado,
pero si los tratas, inviertes dinero en su sanidad y los
curas. El animal se ve perjudicado comercialmente
frente al no tratado y ademés el ganadero ha invertido
en el tratamiento para curarlo.Hay que tener mucho
cuidado con este punto porque puede cuestionar el
sistema actual de produccién, depreciandolo cuando
no hay ninguna razén para ello.

Lo que hay que tener la seguridad de que la carne
producida esta libre de antibidticos y que cuando un
animal ha enfermado se le ha tratado lo antes posible
y de la mejor forma disponible para recuperar su bien-
estar y la salud lo antes posible.

{Como se combaten los intentos alarmistas que
pretenden generalizar circunstancias muy pun-
tuales y residuales?

Las alarmas siempre venden bien y eso hay que
tenerlo en cuenta y no menospreciarlo porque como
sector econémico que es el sector porcino estd muy
expuesto y, por lo tanto, no solo hay que hacer las
cosas bien sino que hay que comunicarlo. Una de las
asignaturas pendientes es que el sector comunique
lo que hace para que el consumidor conozca que esta
garantizado el correcto trato hacia los animales de los
que se obtienen los productos que va a consumir.

Hasta ahora el profesional ha basado su trabajo en
cumplir las normativas (muchas con mucho esfuerzo
econdmico), producir alimentos sanos, seguros y de
calidad y por otro lado se ha centrado en la eficiencia
para poder ser competitivo en un mundo tan globaliza-
do. Pero ahora, la sociedad estd dando un giro y quie-
re conocer cémo se realizan los procesos productivos
y ha llegado el momento de mostrar y ensefar todo lo
que se ha avanzado en conocimiento de produccion,
cuidado de los animales, alimentacién y piensos,
alojamientos, garantias de trazabilidad... Y ademas,

ya hemos visto que si no lo hacemos nosotros, otros,
con otras intenciones, lo haran.



WELLFARE QUALITY Y

BIENESTAR ANINMAL
UN BINOMIO DESEABLE

EL CONCEPTO BIENESTAR ANIMAL HA CALADO CON FUERZA EN EL SECTOR ESPANOL DE ANIMALES DE
PRODUCCION. EN LOS ULTIMOS ANOS LA GANADERIA ESTATAL HA AVANZADO MUCHO EN ESTE AMBITO
GRACIAS A LA APORTACION DE PERSONAS COMO XAVIER MANTECA, CATEDRATICO DEL DEPARTAMENTO
DE CIENCIA ANIMAL Y DE LOS ALIMENTOS DE LA FACULTAD DE VETERINARIA DE LA UNIVERSITAT
AUTONOMA DE BARCELONA Y UNO DE LOS PADRES DEL PROTOCOLO WELLFARE QUALITY (WQ), DE
REFERENCIA EN EL SECTOR. MANTECA ES TAMBIEN UNO DE LOS RESPONSABLES DE LA CREACION DEL
CENTRO DE EDUCACION EN BIENESTAR DE ANIMALES DE PRODUCCION

Al decir de este especialista en la materia, el concepto
ya no resulta en absoluto nuevo o desconocido, y hay
un interés creciente por parte de los productores, los
veterinarios y la industria. Ademas, se han implemen-
tado con éxito programas de valoracién del bienestar y
estrategias de mejora en algunas explotaciones.

"Esto no significa, afade, que no quede un largo
camino por recorrer. Sobre todo, es necesario que
todos los que estamos implicados en la produccién
ganadera entendamos que el bienestar animal es una
herramienta imprescindible para mejorar la sostenibili-
dad econémica y social de la produccion animal.

GRAN CONOCEDOR DEL WQ

El profesor Manteca ha sido participe en la creacion
del protocolo de referencia en esta materia, WQ. El lo
considera una herramienta para detectar aspectos que
son susceptibles de mejora en el manejo de los ani-
males y esto, a su vez, tiene repercusiones positivas
sobre la eficiencia del proceso productivo.

Ademaés, las iniciativas que tienen como objetivo
mejorar el bienestar de los animales permiten que la
ganaderia responda a una demanda social que esta
basada en principios éticos. "Todo ello, en fin, permite
que las explotaciones y empresas que adopten una ac-
titud proactiva en este campo puedan posicionarse en
el mercado de forma ventajosa y competitiva’, sefala.

Segun el experto, WQ tiene, sobre todo, dos ca-
racteristicas especialmente importantes. En primer
lugar, incluye en buena medida indicadores basados
en los propios animales y la mayoria de especialistas
en bienestar animal coinciden que son precisamente
estos indicadores los que aportan informaciéon més
fiable sobre el bienestar. En segundo lugar, se trata de
un protocolo basado en evidencias cientificas y no en
opiniones.

UN PROTOCOLO APLICABLE

En su opinién, "el protocolo WQ es aplicable a
nuestras explotaciones, aungue a mi juicio puede ser
conveniente adaptarlo de forma que tenga en cuenta
algunas particularidades de nuestros sistemas de

Xavier Manteca

produccion y sea mas 4agil", anade. Valga como ejemplo de esta ultima
cuestién el hecho de que WQ no contemple un tema de gran importancia
para estas latitudes como el estrés térmico. "De hecho, explica Manteca,
el estrés por calor es uno de los principales problemas de bienestar en

las granjas de vacas de leche de nuestro pais, por ejemplo". Ademas, el
estrés por calor reduce enormemente la produccién. Asi, se ha estimado
que por cada unidad del indice de temperatura-humedad (ITH) por encima
de setenta y dos, se produce una merma en la produccién de 0,2 litros de
leche por vaca y dia. A esto, ademas, hay que sumar el efecto negativo del
estrés por calor sobre la fertilidad.

REDUCCION DE ANTIBIOTICOS

Este docente de referencia internacional se muestra de acuerdo con la
afirmacién de que la implantacién protocolizada de normas que, como
WAQ, velan por el bienestar animal, pueden constituir un factor determinan-
te para la reduccion del empleo de antibidticos en la cria de animales de
produccion.

"Si, sin duda", concede. Una de las principales estrategias para reducir el
uso de antibiéticos es mejorar el bienestar de los animales. "Entre otras
razones, esto es debido a que muchos problemas de bienestar desencade-
nan una respuesta de estrés, que a su vez puede comprometer los meca-
nismos de defensa de los animales, haciendo que sean mas susceptibles a
contraer enfermedades infecciosas", concluye.

Mas informacion: Marco.Menaza@grupokiwa.es



NOVEDADES TECNICAS

GLOBALG.A.P. IFA TIENE NUEVA VERSION

LA VERSION 5.1 DE LA NORMA MUNDIAL PARA LAS BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS PARA EL ASEGURAMIENTO INTEGRADO

DE FINCAS (GLOBALG.A.P. IFA, POR SUS SIGLAS EN INGLES) FUE PUBLICADA EL PASADO MES DE JULIO Y PERMANECE
VIGENTE DESDE EL PRIMERO DE OCTUBRE DE 2017.

Los principales cambios en la nueva version se resumen en cuatro puntos principales: entidades certificadoras, geolocalizacion, progra-

ma de recompensas no anunciadas y la rotacion de auditores.

ENTIDADES CERTIFICADORAS Y GEOLOCALIZACION

Rige un nuevo sistema para medir la efectividad, la calidad de los informes, el criterio técnico de los auditores, los plazos en los que se
suben las auditorias a la plataforma web y otros pardmetros destinados a valorar sus niveles de desempeno.

GLOBALG.A.P. IFA ha incorporado en su base de datos un apartado donde se registran las coordenadas geofisicas. Es decir, la ubi-
cacion de la parcela de cada cliente. La tecnologia actual brinda esta posibilidad que contribuye a la identificacién, a la vez que aporta
mayor seguridad y confianza en las certificaciones.

AUDITORIAS NO ANUNCIADAS Y ROTACION DE AUDITORES

Parte de la dindmica de la actual version es que todos sus certificados reciben una auditoria por sorpresa. Adicionalmente, se seleccio-
na una muestra del 10% de productores certificados y se les realiza una segunda visita sin previo aviso. El programa de recompensas
no anunciadas exonera al productor del programa de las auditorias del 10%. Esta modalidad da, a quien se acoge, un mayor nivel de
reconocimiento y todos tienen la posibilidad de beneficiarse con esta opcion.

Para garantizar la imparcialidad y evitar la pérdida de objetividad en las auditorias, un auditor GLOBAL G.A.P. IFA no puede permane-
cer mas de cuatro anos consecutivos visitando la misma empresa, por lo que la rotacién se hace necesaria y se establece en la nueva
version.

METODO DE INSPECCION Y GUIA DE JUSTIFICACION

La secretaria de este alcance también ha publicado el documento "Método de inspeccién y guia de justificacion', para la version 5.1.y
de uso obligatorio desde el 15 de Febrero de 2018.

Por un lado, la explicacion del método de inspeccion aporta en el mismo campo una nueva informacién concreta sobre cémo y con qué
método debe verificarse el punto de control durante la auditoria o inspeccién. Con la guia de justificacion se ofrece informacién concreta

sobre la evidencia que auditores e inspectores deben dejar como constancia de la verificacion del punto de control.

Més informacion:Fernando.Sarria@kiwa.es

BRC E IFS PREPARAN NUEVAS VERSIONES

BRC E IFS TIENEN PREVISTO PUBLICAR EN LOS PROXIMOS MESES NUEVAS VERSIONES QUE COMPLETEN LAS QUE EN LA

ACTUALIDAD ESTAN EN VIGOR. LOS PROPIETARIOS DE AMBOS ALCANCES HAN DETECTADO IMPORTANTES AREAS DE MEJORA
EN UNA AMPLIA OPERACION DE REVISION Y OPTIMIZACION.

BRC esté trabajando en la versiéon 8 de la norma. Pese a que no ha transcurrido mucho tiempo desde la Ultima versién 7 de BRC
Food, BRC Global Standards ha diagnosticado apartados por mejorar, entre ellos varios requisitos de la iniciativa mundial de seguri-
dad alimentaria (GFSI por sus siglas en inglés).

PRINCIPALES CAMBIOS BRC 8

Como principales novedades se encuentran la inclusion de requisitos de cultura de seguridad alimentaria en el capitulo 1.1, nueva
redaccién de algunos requisitos referentes al andlisis de peligros y de control critico (APPCC), nuevos requisitos de seguridad de
producto en el apartado 4.2 y requisitos en subcontratacién de procesos, incluidos procesos de envasado. También destacan nuevos
requisitos de vigilancia ambiental, basada en el analisis del riesgo que incluya microorganismos patégenos y de descomposicién de
los alimentos que incluya limites de aceptacién vy la incorporacién de especificos para alimentos para mascotas, segun requisitos
GFSI. Por ultimo, el futuro articulado incluird requisitos especificos de etiquetado y envasado, con el fin de prevenir errores en el
etiquetado, asi como de zonas de alto riesgo/alto cuidado que se han agrupado.

Esta previsto que BRC 8 se publique en agosto de este ano y comiencen el inicio de las auditorias en febrero de 2019.

IFS FOOD 6.1 Y 7

En el caso de la International Featured Standards se trabaja en la versién 7. Dado que se espera que la actualizacion implique un cam-
bio importante en este alcance se ha decidido publicar algunos de las modificaciones importantes en la nueva version 6.1, mientras
se avanza en el proceso de revision de la nueva version 7.

Lo més novedoso que incorpora la version 6.1 es la inclusién de un nuevo capitulo referente a fraude alimentario (el 4.21). Indica que
se debe llevar a cabo un andlisis de fraude y vulnerabilidad con unos criterios bien definidos y documentar un plan para minimizar los
riesgos de fraude alimentario mediante la implantacién de métodos de control.

Asimismo, se ha incluido un nuevo requisito referente a alérgenos por el que se deberan implantar medidas para minimizar la conta-
minacién cruzada. Los requisitos especiales de las auditorias no anunciadas se incorporan en la norma.

CALENDARIO PRACTICO

La version 6.1 se publicéd en noviembre pasado y su implementacion esta prevista para junio del actual ejercicio. Por lo que respecta
a la version 7, actualmente en pleno proceso de revisién, se espera su publicacion para el Ultimo trimestre de 2018 y su puesta en
marcha efectiva para septiembre de 2019.

Més informacién: Belen.Barber@kiwa.es



FRUIT LOGISTICA
UNA CITA
IMPRESCINDIBLE

ENTRE LOS DIAS 7Y 9 DE FEBRERO TUVO LUGAR EN EL RECINTO DE BERLIN-MESSE "FRUIT LOGISTICA 2018",
LA FERIA LIDER MUNDIAL DEL COMERCIO DE FRUTA FRESCA. ESTE CERTAMEN TIENE LA VIRTUD DE REUNIR
EN UN SOLO LUGAR TODA LA CADENA DE SUMINISTRO DE FRUTAS Y VERDURAS. ASIMISMO PROPORCIONA
UNA VISION GLOBAL DEL MERCADO, NUEVOS PRODUCTOS Y TECNOLOGIAS, ADEMAS DE INNUMERABLES
OPORTUNIDADES PARA CONTACTOS COMERCIALES INTERNACIONALES.

Fruit Logistica incluye todas las areas de negocio y los
participantes del mercado de los productos frescos, pro-
porcionando una vision completa de todas las novedades,
productos y servicios en todo el proceso. Al margen de

la zona expositiva, el certamen se complementa con un
excelente programa de seminarios, presentaciones sobre
temas especificos, recepciones y otros eventos.

CENTRO COMERCIAL GLOBAL

Ademads de constituir un centro comercial global esta cita
es fuente de nuevas ideas e inspiracién. Tres mil setenta
y siete expositores y méas de setenta y seis mil visitantes
profesionales con poder de decisién de mas de ciento
treinta paises han confirmado, una vez més, que se trata
de un lugar de encuentro imprescindible para todos los
protagonistas del sector.

Acabada esta edicién las miradas ya estan puestas en

China Fruit Logistica, que tendra lugar el préximo mes
de mayo en Shanghai. Y unos meses después, en
septiembre, Asia Fruit Logistica, en la ciudad de Hong
Kong.

KIWA FIEL A SU CITA ANUAL

Un ano més Kiwa Espafa ha acudido a la cita berline-
sa con una amplia representacion de su departamento
comercial, encabezada por su director, Diego Tambo.
Durante las tres jornadas feriales han podido atender
a clientes y conocer de primera mano las novedades
més destacadas. Porque la feria es un lugar 6ptimo
para conocer las tendencias del mercado, las Ultimas
tecnologias y para entender mejor la cadena de
suministro.

Mas informacion: Diego.Tambo@kiwa.es

LA CATEDRA KIWA "QUALITY FOR PROGRESS", ADSCRITA A LA UNIVERSITAT POLITECNICA DE VALENCIA
(UPV), HA PRESENTADO LA AMPLIA OFERTA FORMATIVA QUE VA A DESARROLLAR A LO LARGO DE 2018. EL
PROGRAMA CONSTA TANTO DE JORNADAS INFORMATIVAS COMO DE VARIOS CURSOS.

Se desarrollaré a lo largo y ancho de la geografia es-
pafola. Esta circunstancia estd pensada para facilitar
la asistencia de cualquier persona interesada, mas alla
de su lugar de residencia.

Las jornadas informativas aprobadas, que son de
asistencia gratuita, se desarrollaran entre las nueve
de la manana y las dos de la tarde e incidiran en las
novedades mas destacadas de importantes normas
de certificacion agroalimentaria. Estan destinadas a
profesionales del sector agroalimentario, como geren-
tes, técnicos, etc.

Asi, los cambios introducidos por la version 6.1 de
IFS y BRC Issue 8, se han podido conocer ya el 22 de
marzo en Lleida y el 12 de abril en Moguer (Huelva),
mientras que llegaréan el 5 de junio a Valencia y el 26
de junio a Murcia.

Por su parte, las novedades que incluye la versiéon

5.1 de GLOBALG.A.P,, entre las que se encuentra la
nueva gufa de inspeccioén vy justificacién, se han abor-
dado en las jornadas ya celebradas del 23 de marzo
en Cuéllar (Segovia) y 3 de abril en Lleida, y conti-
nuarén el 6 de junio en Alquerias del Nifio Perdido
(Castellén), 22 de junio en Valencia, 13 de julio en
Moguer (Huelva), 11 de septiembre en Murciay 21 de

septiembre en Sevilla.

Completan la oferta docente los cursos de diecisiete
horas, dieciséis presenciales, en horario de nueve de
la mafnana a dos de la tarde y de tres a seis, y una on-
line. Se dirigen tanto a profesionales del sector agroa-
limentario como a titulados con formacion bésica en
gestion e higiene alimentaria interesados en adquirir
cualificacion, para trabajar como auditores internos de
estas normas de certificacion tan solicitadas.

El de auditor interno BRC e IFS Food tendra lugar en
Sevilla, los dias 25y 26 de abril, y en Valencia, el 12
y el 13 de junio. El otro curso ofertado, el de auditor
interno GLOBALG.A.P,, llegard a Valencia el 5y 6 de
julio asi como a Sevilla el 6 y 7 de noviembre.

La inscripcion a cursos y jornadas debe realizarse a
través del Centro de Formacion Permanente de la
UPV (www.cfp.upv.es), institucion que expedira a
quien asista el correspondiente certificado oficial de
la universidad. Desde la web corporativa de Kiwa
Espafa (www.kiwa.es) serdn puntualmente informa-
dos de las sedes previstas para la realizacion de los
actos formativos asi como sobre cualquier novedad
que se pudiera producir sobre los mismos.

Mas informacion: Pedro.Lopez.Romero@kiwa.es



GRANAROLO DELL'EMILIA:

LA OFICINA CENTRAL DE KIWA EN ITALIA SE UBICA EN LA LOCALIDAD DE
GRANAROLO DELL'EMILIA, A ESCASOS KILOMETROS DE BOLONIA. DESDE
LAS INSTALACIONES DEL NUMERO 23 DE VIA CADRIANO SE LIDERA UN
EQUIPO QUE CUENTA CON UNA IMPORTANTE CARTERA DE NORMAS

Y ESTANDARES PARA ATENDER A SUS CLIENTES, DESDE EL SECTOR
AEROESPACIAL HASTA EL AGROALIMENTARIO, EL MEDICO, EL SOLAR O EL
DE AUTOMOCION, ENTRE OTROS MUCHOS. PARTIENDO DE ESTE PUNTO
PODEMOS INICIAR UNA PROVECHOSA VISITA POR LA AUTENTICA CAPITAL
DEL SABER DEL PAIS TRANSALPINO.

En el paisaje general de Bolonia destaca la uniformidad de sus techumbres en
tonos carmesi, como si la "citta" quisiera gritarle al visitante que rinde honor a su
fama de epicentro de la izquierda politica e intelectual de la Republica. Es Bolonia
la roja, la capital de la region de Emilia Romana, la urbe de amplisimo casco histé-
rico, el segundo mas extenso de toda Europa tras el no muy lejano de Venecia, y
magnificamente conservado.

Un recorrido por las calles del "quartiere storico" nos permitira perdernos en los
treinta y siete kilémetros de soportales, con el de San Luca como maximo expo-
nente. Sus seiscientas sesenta y seis arcadas, en clara referencia al diablo, y tres
kilbmetros y medio de longitud lo convierten en el mas largo del mundo. Conecta
el santuario mariano que se alza sobre la colina "della guardia", a las afueras de la
ciudad, con la "porta Saragozza'. Representa la serpiente, simbolo de la maldad
para el cristianismo, que acaba aplastada por el pie de la virgen. Recorrerlo es,
sin duda, una sugerente manera de adentrarse en Bolonia y poder disfrutar de las
multiples sorpresas que encierra.

LA CIUDAD DE LAS CIEN TORRES

La milenaria villa alcanzé un periodo de méximo esplendor en la Edad Media.
Veintiuna torres, de las cerca de un centenar que llegé a reunir entre los siglos
X'y XIlI, nos han sido legadas como simbolo de su opulencia. Pero dos se han

convertido en iconos de la ciudad y en una de sus
estampas mas caracteristicas: Garisenda y Asinelli.
Las dos torres inclinadas se elevan juntas sobre los
edificios antiguos que las rodean. En origen tenian la
misma altura, unos sesenta metros. Pero mientras
Garisenda fue ampliada hasta superar los noventa y
siete, Asinelli fue recortada hasta los cuarenta y ocho
metros cuando el terreno donde habia sido construi-
da comenz6 a ceder.

Quizé es porque Bolonia se asienta sobre humedales
y contaba con numerosos canales, vias para el trans-
porte de mercancias y el gobierno de los molinos en
los talleres artesanales. Al final acabaron soterrados
y empleados como cloacas, salvo uno que hoy dia
permanece al descubierto. A la altura del nimero
dieciocho de la "via Piella" y a través de una rendija
en el muro, conocida como la "finestrella’, se puede
contemplar un tramo del "canalle delle molline". Aires
venecianos en la llanura padana.

LOS ATRIBUTOS DE NEPTUNO

No muy lejos se situa el epicentro ciudadano, la
"piazza maggiore"'. Lo méas notable de esta sucesion
de espléndidos templos y edificios histéricos es la
fuente de neptuno, localizada en una esquina. La
escultura del dios de las aguas y los mares se eleva
majestuosa. Con el brazo derecho agarra el clésico
tridente mientras que extiende con delicadeza el
izquierdo en un recurso que esconde, segun reza la
leyenda, la pugna entre su genial autor, el flamenco
Jean Boulogne, aqui rebautizado como Giambologna,
y la iglesia. El escultor fue obligado por la curia a
redisenar los genitales de Neptuno, considerados ex-
cesivos, pero en su furia mantuvo el brazo izquierdo
tendido al viento. Observado a espaldas del gigante
en la perspectiva precisa desde una piedra negra que
destaca en el pavimento, la "pietra della vergogna",
parece sugerir que la deidad no padecié la emascula-

cién proyectada.

LA UNIVERSIDAD DE LAS UNIVERSIDADES

La "alma mater studiorum", como se denomina ofi-
cialmente, es considerada la universidad mas antigua
de occidente. Pues aln cuando sus estatutos datan
de 1317, fue fundada en 1088 como una agrupacion
de estudiantes y sirvié como ejemplo para la creacion
de otras fuentes del conocimiento reglado como
Oxford, la Sorbona parisina o la Studium Generale
salmantina. Da nombre al proyecto europeo que

ha pretendido, no sin controversia, homologar los
estudios superiores y adecuarlos a las necesidades
laborales actuales, entre diversas propuestas.

La comunidad estudiantil que frecuenta hogano la
Universidad de Bolonia en nimero superior a las cien
mil almas tiene la fortuna de compartir aulas que
antano pisaron grandes figuras histéricas del pensa-
miento universal, como Thomas Beckett, Copérnico,
Erasmo de Rotterdam, o Petrarca.

GASTRONOMIA UNIVERSAL

Tanto cultivar el intelecto procura un hambre atroz.
Bolonia es un lugar conocido por sus excelencias cu-
linarias. Sin embargo, es curioso que reniegue de un
plato que ha alcanzado por méritos propios la univer-
salidad y que toma prestado, por lo visto sin permiso,
su nombre: los espagueti a la bolofiesa. jQue a nadie
se le ocurra entrar en "ristorante’, "trattoria’, "osteria"
0 "tavola calda" alguna y pedirlos! Pues aqui lo que
se dice que se "mangia" es "tagliatelle al ragu". Con
indisimulado orgullo te lo explican las gentes del lugar
una y mil veces si hace falta, igual que te exhorta-
ran a no abandonar su privilegiada ciudad sin antes
degustar un helado en la mejor heladeria del mundo,
la archifamosa "sorbetteria Castiglione".

Mas informacion: Pedro:Lopez.Romero@kiwa.es



EN KIWA ESPANA ENTENDEMOS LA CERTIFICACION COMO UN PROCESO
QUE TIENE POR OBJETO APORTAR VALOR A TODAS LAS INSPECCIONES Y
AUDITORIAS REALIZADAS, SIENDO UN ESLABON IMPORTANTE DENTRO
DE LA CADENA, PARA CONSEGUIR UNOS SISTEMAS DE CONTROL Y PRO-
DUCTOS DE CONFIANZA Y MEJOR CALIDAD. LA INNOVACION ES UN PILAR
FUNDAMENTAL EN LA ESTRATEGIA DE CRECIMIENTO DE KIWA ESPANA.
POR ELLO, KIWA CONTINUAMENTE ESTA PRESENTE EN LOS NUEVOS
PROTOCOLOS. ACTUALMENTE, LA GRAN CANTIDAD DE SERVICIOS DE
CERTIFICACION E INSPECCION, NOS PERMITE OFRECER EL MEJOR SER-
VICIO, CON LA POSIBILIDAD DE REALIZAR AUDITORIAS CONJUNTAS Y DE
ACCEDER A CUALQUIER CERTIFICACION. DE ESTA FORMA, USTED SIEM-
PRE PODRA RESPONDER A CUALQUIER EXIGENCIA DE SUS CLIENTES.

Kiwa Magazine Espana se basa en Kiwa Magazine
de Kiwa N.V.

Kiwa Espana pertenece a Kiwa N.V., una Organizacion
Internacional presente en mas de 50 paises. Posee
oficinas en la mayoria de paises europeos vy lati-
noamericanos. También esta presente en el conti-
nente asiatico y en el africano. Da trabajo a mas de
4.000 personas. Kiwa es lider en servicios de inspec-
cion para sectores relacionados con el agua y el gas,
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posicion privilegiada en el sector de la alimentacién.
Kiwa Espana pone la experiencia de todos sus audi-
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